A la carte

Entrées

Champignons farcis aux maroilles

Terrine de foie gras canard maison
Soupe du pécheur

Escargots et champignons en croiite
Millefeuille d"andouille de cambrai et foie gras
Duo de st jacques et gambas sous cloche

Salade gourmande

Plats

Faux filet aux poivres

Filet mignon de porc a la créme de spéculos
Parmentier de confit de canard

Poule de licques aux maroilles

Jambon grillé au madere

Crépinette de saumon et brochet a la créme

De choux fleur au curry

Ravioles d’écrevisses et pointes d asperges vertes

Desserts
Brioche perdu a la cannelle et au miel

Creme briilé a la chicorée

6.00€
15.00€
7.00€
8.00€
9.00€
9.00€
9.00€

14.00€
13.50€
15.00€
12.00€
9.50€
14.00€

15.00€

5.00€
4.50€



Tarte fine aux pommes glace pain d épice 6.00€

Profiteroles maison 4.50€

Brochette d ananas flambé au rhum 6.00€

Poires pochées a la cannelle et au réglisse 5.50€

Assiette de fromages 5.00€
Nos planches

La mixed grill (brochette 3 viandes pomme de terre au four,
salade mixte Sauce bourguignonne) 15.00€

La bouchere (‘entrecote grillée, pomme de terre au four,salade
mixte Sauce béarnaise) 16.00€

La campagnarde (assortiment de charcuterie,pomme de terre au
four Salade mixte) 11.50€

La pécheur (saumon,pomme de terre au four,salade mixte,

Sauce tartare) 12.50€

La souris d” agneau(souris d’agneau au thym,pomme de terre au
four,Salade mixte) 18.00€

Menu enfant 7.50€( steak haché ou jambon frites, glace lion ou

smarties)



Nos apéritifs classiques

Ricard 3.00€
Whisky classique 4.50€
Martini rouge, blanc 3.50€
Campari, suze 3.50¢€
Kir vin vlanc 3.00€
Kir royal (méthode champenoise ) 5.00€
Porto rouge, blanc 3.50€
Picon biére 3.00€
Coupe de champagne 6.00€
Nos cocktails
Le bimberlot 4.50€
Americano maison 5.00€
Cocktail de jus de fruits 3.50€
Jus fruits et boissons sans alcool
Jus de fruits,soda 3.00€
Vittel 25cl 2.50€
Eau minérale et gazeuse 50 cl 3.50€
Eau minérale et gazeuse 100cl 4.50€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé a consommer avec moderation



